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Siz
anlattiniz...

“Farkl boyutlarda mutfaklarimiz var, bu nedenle alan
verimliligini ve esnekligi gdz dnune almalyiz. Bununla
birlikte, bUyUIU geleneklerin yansitildigl bir menu de
sunuyoruz. Bu nedenle, her bUyUklUkteki mutfaga
uyabilen, bir menuden digerine kolaylikla gecmeyi
saglayan, is akisini kolay ve hizli hale getiren, tuketimi ve
bakimi gbz dnunde bulundurarak kalite ve kullanilabilirligi
garanti eden ekipmanlara ihtiyacimiz var.”



...biz dinledik

Iste bu nedenle, yeni nesil Electrolux Professional Fritéz"?, yiksek performansli isletmeler ve
daha iyi pisirme sonuglariicin 6zel olarak tasarlanmis Otomatik Kapasite Dengeleme ve
Gelismis Filtreleme Sistemi gibi yenilik¢i 6zelliklerle isletme maliyetlerinizi azaltmaniza ve

yiyecekleri daha iyi pisirmenize yardimci olur.

YUksek
verimlilik

Daha az
abtik

Kolay
kullanim

Gida
kalitesi

Cevre 1
dostu




Daha hizl, daha kolay,daha citir.
Her pisirmede —

Isletme maliyetlerinizi azaltmak, is akisinizi optimize etmek ve mikemmel
kizarmis yiyecekler sunmak mi istiyorsunuz?
Electrolux Professional Fritoz"? isinizi gelistirmenize yardimci olacak yeni
Ozelliklerle tasarlandi
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Parti basina”

38 kg'a kadar

patates

hazne basina bir saatte

= 38kg patates

* ASTM F1361'den Standart Referens - Derin Hazneli Fritozler

Yiksek Uretkenlik + YUksek Verimlilik

Daha Yuksek Kar

Daha fazla, daha iyi ve daha hizh kizartin. SUper
hizli isinma ve hizli sicaklik geri kazanimi, yUksek
performans ve daha kisa strede daha fazla parti
pisirmenizi saglar. Daha yuksek verim, isletmeniz icin
daha yuksek ké&r demektir




Cevre Dostu

isletme maliyetlerinizi ve yag
tuketiminizi azaltin. Yeni kagit
filtrelerle en kiguk gida
parcaciklar bile uzaklastirabilir ve
yag iki kat daha uzun stre
kullanabilirsiniz. Hem isletmenize,
hem de cevreye dost.

Standart S Farkli yemek igin
Pisirme Sonuclari S programa kadar

Otomatik Pisirme ayarlama

Fonksiyonu ile her serviste En sevdiginiz kizartma programlarini
ayni yemedi farkli parti tekrar  tekrar  kullanmak  Uzere
boyutlarinda mokemmel kaydederek daha hizli calisin ve
sekilde pisirin. Pisirme kullanici  hatasini ortadan  kaldirin.
programlari, garantili Gorevleri planlamak kolaydir: size
standart sonuglar icin yemek zaman kazandirir ve mutfaginizda
miktarina gére otomatik verimliligi artirir

olarak ayarlanir.

PATENTLI

(EP3125644B1 and related family)

Kolay kullanim

Ozel tasarim aksesuarlarla
daha yalin, daha hizh is akisi.
Cift filtreleme sistemi ile yag
daha uzun stre temiz kalrr.
Preslenmis ¢elik kazanlarin
yuvarlatiimis kenarlari
sayesinde kolay temizlenir

Daha da Givenli " ﬁ]
Yagin tehlikeli sicakliklara Yag
ulastigini algilayan Yag GUvenlik
Guvenlik Cihazi (OSD) .
sayesinde yagin tutusma ihazi

riski yoktur. /,J




Daha hizli, stressiz
kizartma

MUkemmel citirlikta, porsiyon porsiyon yemek pisirmek artik daha hizli ve kolay.
Zaman kazandiran Electrolux Professional Otomatik Pisirme Fonksiyonu,
kizartma stresini ortadan kaldirir ve yemek miktarina gore pisirme parametrelerini

otomatik olarak ayarlar.

BUyUk ya
da kiguUk.
Her partide

yemekler

Biliyor muydunuz...

Her yeni yiyecek partisiicin
fritdz ayar yapmak verimi
bUyUk olcude azaltir. Zaman
kazandiran, yeni Otomatik
Kapasite Dengeleme,
mutfaginizda verimliligi en Ust
duzeye ¢ikarir.

Sadece Otomatik Pisirme
Fonksiyonunu segmeniz yeterli;
Fritoz™ pisirme programini
yiyecek miktarina gore
otomatik olarak ayarlayarak
her seferinde mikemmel
sonuclar elde etmenizi saglar.
again and again.

Bu 6zellik, AB akrilamid
mevzuatinin (Komisyon
Yonetmeligi 2017/2158)
gerekliliklerini karsilamada
onemli bir yardimeidir.

Tel porsiyon Orta kapasite Tam kapasite

* Gergek pisirme sureleri malzemenin
kesimine ve tUrUne goére degisebilir

Otomatik
Pi§irme Yerel UrUnlerinize gore 5
Fonksiyonu pisirme programina kadar

Ozellestirebilirsiniz



Hem isletmenize
hem de cevreye dost

Kullanimi kolay, entegre Gelismis Filtreleme Sistemi ile yad israfini durdurun, operasyon
maliyetlerinizi azaltin. Dahili yad sirkilasyon pompasi, temizleme ve filtrasyon islemlerini daha
hizl ve daha guUvenli hale getirerek daha iyi gida kalitesini garanti eder

N B Temiz tutun.
Gelismis T
iy S'e1|§m.|*§ Filtreleme
-~ Sistemi istemi

\\\\Q‘\ ) 2 asamall filtreleme

> paslanmaz ¢elik filtre en
bUyUk partikUlleri temizler

> ilave kagit filtre en ince
partikUllerin bile
temizlenmesini saglar

*Yag sirkUlasyon pompasi olan
olan tUm fritdzler icin opsiyonel

Dogru filtre fark yaratir

Kullaniimis yagin imha maliyeti daha dusuk, ¢cevreye

() olan etkisi daha az. Geligmis Filtreleme Sistemi
E sayesinde tasarruf (yilda litre yag)
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ta rayin Pisirme sUreleri, verim ve yag tuketimi ile ilgili tim rakamlar dahili
testlerde hesaplanmistir.




Bir gunU 10 kolay
adimla yonetin

23 L Fritoz"? islerinizi basit, hizli ve daha verimli
hale getirmek icin sizin tarafinizdan tasarlandi

l Kizartma islemi bittikten sonra tim
. aksesuarlari bulasik makinesinde yikayin

Hazneyi temizleyin ve yadi
pompalayin veya tamamen dedistirin

Kolay ve hizl temizlik i¢in hazne ve
deflektorler igin tortu tepsisini kullanin

¥

ACIK

Filtrenin yerinde oldugundan ve tahliye
vanasinin aclk oldugundan emin olun

Duozenli filtreleme,
}§> yagi daha uzun sire
kullanmanizi saglar

O
— l100°

Yagin sogumasini bekleyin

v H 7

+ ;&

Gerekirse yag ekleyin

}S> Daha iyi verim igin her
zaman yag seviyesine uyun

*Bu genel verilerdir ve yerel kosullara gore dedisiklik gosterebilir
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Sl
ve fritdzin Yag toplama kabinin yerinde oldugunu ve
kapagini kapatin tahliye haznesinin kapall oldugunu kontrol edin

}? Fritéz0 yagsiz
galistirmayin

Yag ekleyin veya
yagi geri
pompalayin PSS )

Cihazi acin ve sicaklig
ayarlayin veya programi se¢in @

) IREE )

\

10 minutes

180 °C* | ___

a

Sicakhiga ulasmak igin
Isitma suresi 10 dakika

MUkemmel bir gevreklik i¢in
}S> ayarlanan sicakhiga

. ulasildigindan emin olun

Doldurun ve kizartin

Buz veya suyun sicak
- yag ile karismasini
onleyin




Her partide
mukemmel sonuclar...

Kizartma ihtiyaclariniz ne olursa olsun, yeni nesil Electrolux Professional Fritéz"?
isinizde buyUk fark yaratabilir

Kendi kigUk, performansi biyik.

SUuper kompakt 9 L FritozH?
ii’ verimlilik ve Uretkenlikten 6din
i vermeden en kUcuUk alana bile
sigabilir. 9 L fritdzler, bir saatte
- - 18 Kg* mukemmel citirlikta yiyecek
Uretebilir

is akisinizi Optimize edin

YUksek kapasitesi ve hizli sicaklik T
geri kazanimi sayesinde yuksek
verim saglar

*Verim: veriler, ASTM FI36l test prosedirine dayalidir ve patates kizartmasiyla él¢iimistir
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..her nerede
ihtiyaciniz olursa

Hizl Servis Restoranlar
38 kg* patates/saat

Otomatik Kapasite Dengeleme ve
Yiksek Verimlilik Uniteleri

Siparisler akin akin geldiginde stper
programlanabilir 23 L Fritoz"?
iihtiyacinizi karsilayacaktir. Saatte 38
kg'a kadar Uretim yaparak, otomatik
pisirme fonksiyonu sayesinde gida
kalitesini garanti edebilecek ve yagd
sirkUlasyon pompasi ve filtreleme
sistemi sayesinde yaginizi temiz
tutabileceksiniz




Kizartma
ipuclari

Aksesuarlar

» Dogru yadi secin. Ne kadar
doygun olursa o kadar iyi

» Gida parcaciklarinin yanmasini
onlemek icin aksesvarlar: kullanin

»Yagl daha uzun sure kullanabilmek
icin filtreleri kullanin

» Otomatik Pisirme ve Kaldirma
Sistemi ile daha saglikl kizarmis
yiyecekler icin zamani kontrol edin

Ozel aksesuarlarimiz arasindan secim yaparak fritdzintzden en iyi sekilde yararlanin

Gelismis Filtreleme

Tikaniklik agma gubugu Yag Tahliye borusu

Gelismis Filtreleme
Sistemi icin Kagit Sistemi Kiti filtre
Filtre Paketi

<

Paslanmaz ¢elik

Yag tahliyesi
icin ekler

[ :‘F’A"‘t-_ - = )
Sepetler Tortu tepsisi
Deflektor Hijyenik kapak



Size hizmet etmek
icin bir araya geldik

Sizin memnuniyetiniz bizim memnuniyetimizdir. 149'dan fazla Ulkede 2,200'den fazla Yetkili
Electrolux Professional Servis Ortagiile kapsamli Musteri Hizmetleri Kuresel Agi sayesinde
ihtiyaciniz olan her seye her zaman ulasabilirsiniz. 10,000 profesyonel teknisyen ve

170,000'den fazla yedek parca

Ekipmaninizin
performansini
koruyun

Kapsamli aksesuar, sarf
malzemeleri ve orjinal yedek
pargalarimiz ile ekipmaninizdan
standart performansve verim alin.
isletmeniz icin mUkemmel
kombinasyon

Servis

anlasmalari,

Daha
fazla bilgi

website sitemizde

iciniz rahat olsun

Electrolux Professional
cihazlari uzun &murlu olacak
sekilde Uretilmistir.
MuUsterilerimizin hayatini
kolaylastirmak s6z konusu
oldugunda, ekipmanin
kuruldugu gunku kadar verimli
ve kérl kalmasini saglayan
¢oOzUmlerle sizi destekliyoruz.
Beklenmedik sorunlardan
kacinmak icin Electrolux
Professional Kilavuzlarina

ve tavsiyelerine uygun
olarak dogru bakimin
yapiimasi ¢cok dnemlidir.

Electrolux Professional
Musteri Hizmetleri bir dizi
6zel servis paketi
sunmaktadir.

Daha fazla bilgi igin tercih
ettiginiz Electrolux
Professional Yetkili Servis
Ortagi ile iletisime geg¢in.

T




Q00 Fritoz"P Serisi

Ister kiicUk bir isletmeniz ister tam hizmet sunan biyUk bir restoraniniz olsun, 23 L
Fryert? sizi asla yari yolda birakmaz.

Fritoz"" YUksek verimlilik (hazne basina 38 kg'a kadar patates/saat)

22-23L

P Gazliveya elektrikli
P Tek hazneli
»Standart programlar
»Eritme fonksiyonu

22-23L

»Gazl veya elektrikli

P Tekhazneli

»Standart programlar

P-Eritme fonksiyonu

»Dahili yag sirkUlasyon
pompasl

P Gelismis Filtreleme Sistemi
icin Onceden Duzenlenmis

Standart kontrol versiyonlari

22-23L

»>Gazli veya elektrikli

P Tek hazneli

»Standart programlar

P-Eritme fonksiyonu

»Dahili yag sirkilasyon
pompasi

»Dahili sepet kaldirma sistemi

P Gelismis Filtreleme Sistemi
icin Onceden Dizenlenmis

22-23L

»Gazl veya elektrikli

P> Tekhazneli

»Standart programlar

PEritme fonksiyonu

»Dahili yag sirkilasyon
pompasi

»Dahili sepet kaldirma sistemi

»Otomatik Kapasite

»Dengeleme Programlari
Gelismis Filtreleme Sistemi
icin Onceden Duzenlenmis

900 Frito

YUksek Uretim

Z Serisi

(hazne basina 36 kg'a kadar patates/saat)
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22-231L 22-23L 15L 18L

P Gazli veya elektrikli > Gazli veya elektrikli » Gazli veya elektrikli P Elektrikli

P Tek hazneli veya cift »Cift hazneli » Tek hazneliveya cift P Tek hazneli veya cift
hazneli hazneli hazneli

P Harici isitma elemanlari » Dahili 1sitma elemanlari

ile V seklinde hazne




700 Fritoz Serisi

Farkli ihtiyaclar ve boyutlar icin eksiksiz gazli ve elektrikli serilerimizi kesfedin

Az Uretim (hazne basina 10-11 kg patates/saat)

- —

Versiyonlart::
L% P Gazl veya elektrikli
m > Ustte veya tabanda
| i » Tek hazneliveya cift hazneli
» Dahili 1sitma elemanlari veya harici
isitma elemanlart ile V-seklinde hazne

5L 7L

Orta Uretim (hazne basina 18-20 kg patates/saat)

Secenekler:

P Gazli veya elektrikli

> Ustte veya tabanda

b Tek hazneli veya cift hazneli

» Dahili 1sitma elemanlari veya harici
isitma elemanlari ile V-seklinde hazne

600 Fritoz Serisi

Kompakt bir alanda maksimum Uretim
(saatte 18 kg’a kadar patates)

Secenekler:

b Ayakli

P SUperkompakt

PYag sirkUlasyon
pompasi

P Tekhazneli

9 L - siper kompakt

Standart dahili filtreleme sistemine sahip programlanabilir elektrikli versiyon mevcuttur



Muikemellik, yaptigimiz her seyin merkezindedir.
Musterilerimizin ihtiyaclarini dngdrerek, calismalarimiz,
yeniliklerimiz, ¢6zUmlerimiz ve hizmetlerimiz ile MUkemmellik
icin ¢caba harciyoruz.

Musterilerimizin ¢calisma hayatini daha kolay, daha karli ve
her gun gergekten sirdirdlebilir kilan The OnE olmak igin.

Bizi takip edin u m n

professional.electrolux.com

Mukemmellik ¢evreyi
unutmadan

» TUm fabrikalarimiz 1ISO 14001-sertifikalidir.

» TOm ¢&zUmlerimiz daha az su, enerji, deterjan tUketimi ve ¢evreye
daha dusiuk emisyon yaymasi hedeflenerek tasarlanir.

» Uriinlerimizin %70'den fazlasi, misterilerin ihtiyaclarini ve

cevresel faktorleri mutlaka dikkate alan tasarim 6zellikleriyle
guncellenmistir.

» Teknolojimiz ROHS ve REACH
uyumludur ve %95’in Uzerinde geri dénU§tUrUIebiIir.\’

» Uriinlerimizin %100°C kalite testinden gecirilir ve cihazlarin tim
fonksiyonlari uzman teknisyenler tarafindan tek tek kontrol edilir.

Sirket teknik 6zelliklerde, icerikte, gorsellerde ve fiyatlarda dnceden bildirmeksizin degisiklik yapma hakkini sakli tutar.





